
Das etwas 
andere 
Esspapier Am Ende geht es doch einfach nur darum,  

den ganzen Teller ablecken zu wollen.



Öffnungszeiten Geschmackvoll 
schenkenG U T E - L A U N E - F R Ü H S T Ü C K

9:00 bis 11:00 Uhr

L U N C H  /  M I T T A G S K A R T E ,   
K U C H E N  &  S N A C K S
11:30 bis 17:00 Uhr

A B E N D K A R T E
17:00 bis 21:30 Uhr

N A C H T K A R T E
21:30 Uhr bis wir nicht mehr können

G E S C H M A C K S V E R S T Ä R K E R  G I B T  E S  
B E I  U N S  N U R  A U F  D E M  P A P I E R !

Für all diejenigen, die auf der Suche nach einem Geschenk sind: 
Das schönste Geschenk, das man einem Menschen machen kann, 
ist wohl gemeinsame Zeit! Nicht nur zu Ostern, Geburtstag oder 
Weihnachten …

Wie wäre es also mit einem Gutschein für unser Restaurant? 
Sprech‘ uns an!  

Selbstverständlich lohnt es sich auch eure Anfrage für den 
Geburtstag, die Konfirmation oder Kommunion abzuschicken. 
Unsere Räumlichkeiten bieten auch für deine private 
Veranstaltung genügend Potential, deine unvergessliche  
Feier zu realisieren.



Mach mer d‘ Spätzle
oder fress mer d‘ Doig?

Nicht lieb,  
nicht artig – 
anders …



Muggeseggele
Muggeseggele sind regionale kleine Portionen  
wie eine Tapa. Sei kreativ und stelle dir dein 
eigenes, buntes Menü zusammen und esse so 
viel du möchtest!

Z U M  T E I L E N  &  G E M E I N S A M  G E N I E S S E N

Brotmix im Körbchen 2,49 € 
Thai-Currysüppchen 3,49 €

Hausgemachte Aufstriche:  
Tomaten-Feta, Dattel-Curry, Kräuterschmand 
 4,99 €

Backpflaumen & Aprikosen im Speckmantel
Olivenmix
Salatmix mit Brotwürfele
Blattsalatmix mit Honigsenfsoße
Kartoffelsalat 
Linsensalat
Gebratene Champignons in Knoblauchöl  
Mediterranes Gemüse mit Sesam
Ziegenkäse gebraten mit Honig
Kartoffeldrillinge mit Kräuterschmand
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Kässpätzle mit Zwiebelschmelze
Schwäbische Spätzle mit Soße 
Linguine Aglio e Olio
Saurekäsewürfel im kleinen Glas mit Zwiebeln
Wurstsalat im kleinen Glas 
 je 5,99 €



Bruschetta 8,99 €

Garnelen in Knoblauchöl
Garnelen im Pankomantel mit Ajoli 
Linsen-Kartoffel-Curry 
Maultäschle gebraten mit Schmelzzwiebel 
Maultäschle mit Ei 
Schwäbische Frühlingsrolle                                                                                            
Falafelbällchen und Smashed Cucumber Salad
Rumpsteakstreifen Schwäbische Art mit Zwiebeln 
Hackfleischbällchen mit Zwiebeln und Soße
Schnitzel-Streifen Wiener Art mit Blattsalatbeet
Steakhousepommes mit Trüffel-Mayonnaise
Krokettendreierlei mit Ajoli je 6,99 €

Apfelküchle mit Vanillesoße 3,49 €

sharing = caring



Speisen: N‘ guada Abbedid!

S T A R T E R
Burrata mariniert mit Cherrytomaten,  
Pinienkernen, Basilikum und Tomatenöl 10,50 €

V O M  F E L D
Veganer Smashed-Cucumber-Salad  
mit gerösteten Pinienkernen  
und Jungem Spinat 13,50 €
auf Wunsch mit drei Gyozataschen 16,50 €
oder einer Putenbrust 18,50 €
oder mit Scampi im Pankomantel 21,50 €

Hawaiibowl – gemischter Salat mit rassig  
gebratenen Putenstreifen und Früchten 19,90 €

D A R F  E S  A U C H  M A L  W A S 
A U S G E F A L L E N E S  S E I N ?
Vegane Kressbowl mit Mango, Edamame, Quinoa,  
Grillgemüse, Nüsse, Limettendressing 19,00 €

Vegan & glutenfrei Edamamenudeln  
mit Mojo Verde, Kokosflocken und Tomaten  19,90 €
Wahlweise mit Garnelen 25,90 €

Veganes mediterranes Gemüse mit Daikonkresse, 
Drillingkartoffeln und Mojo Verde 19,90 €
oder wahlweise mit Garnelen  25,90 €
oder gebratenem Ziegenkäse 23,90 €



Mmmmh

E I N F A C H  L E C K E R
Antons Currywurst mit Steakhousepommes  13,90 €
mit frischem Trüffel 19,90 €

Christels gebratene Maultaschen mit  
Kartoffelsalat und Soße  16,80 €

Vegetarische Allgäuer Kässpätzle  
mit Schmelzzwiebeln  13,90 €

Vegetarisches Linsen-Kartoffel-Curry mit 
Gemüsemaultaschen  
und Jungem Spinat  16,80 €

Schnitzel Wiener Art mit Preiselbeeren und  
Steakhouse-Pommes oder Kartoffelsalat  19,90 €

Thai-Curry, Putengeschnetzeltes  
mit Gemüse auf Linguine   23,90 €

Saure Leberle mit Champignons  
und Bratkartoffeln  18,90 €
oder mit Brot  14,90 €

J E S S B O S S  S P E Z I A L

Zwiebelrostbraten vom Rind  
unter der Räucherglocke auf Kässpätzle, 
im Duett von Schmelz- und Röstzwiebeln  
von der Höri Zwiebel, auf feinem Soßenspiegel  29,99 €
mit frischem Trüffel  35,99 €

Cordon Bleu, rassig gefüllt mit Obazda,  
rohem Schinken, Tomate und Zwiebel  
auf Steakhousepommes  23,90 €

Linguine aglio e Olio mit frischem  
Trüffel, Parmesan und Knoblauch  21,90 €
oder wahlweise mit Rindfleischstreifen  28,90 €
oder Putenbruststreifen  24,90 €
oder mit Garnelen  27,90 €



Burger & Steaks
B U R G E R  ( G L U T E N F R E I  M Ö G L I C H )
Veganer Falafel-Burger 
Falafeltaler, Grillgemüse, Burgersoße,  
Zwiebeln, Tomate, Salat und  
Steakhousepommes 22,90 €

JessBoss Burger
Rindfleischpatty, Ziegenkäse,  
Zwiebeln, Burgersoße, Mangochutney  
und Steakhousepommes  24,90 €

M A R I N I E R T E  S T E A K S  
U N D  M E H R  V O M  G R I L L
Schweinerückensteak   14,90 €
Rumpsteak  18,90 €
Putensteak  14,90 €
Vegane Falafeltaler 14,90 €

Und dazu … 

Pfeffersoße / Bratensoße / Rahmsoße /  
Thai-Currysoße / BBQ-Soße  je 3,99 €

Steakhouse-Pommes / Kartoffeldrillinge /  
Spätzle / Kässpätzle / Bratkartoffeln /  
Linguine  je 4,99 €

Gemischter Salat / Kartoffelsalat /  
mediterranes Gemüse  je 4,99 €

Kräuterschmand / Ajoli / Mojo Verde /  
Kräuterbutter je 2,99 €

2 Scheiben gebratener Speck /  
Schmelzzwiebeln  je 2,99 €



Vesper & Flammkuchen
V E S P E R
Wurstsalat im Glas serviert, mit Brot  12,90 €

Saurer Käs‘ mit Zwiebeln und Brot  12,90 €

Wurstsalat „halb-halb“ 12,90 €

Holgers panierter Weißwurstspieß mit süßem Senf,  
Brezel nach Verfügbarkeit (sonst Brot)  12,90 €

Landjäger mit Senf und Brot  6,99 €

Brotmix im Körbchen  2,49 €

K L E I N E  F L A M M K U C H E N
Elsass: Schmand, Speck und Zwiebeln  7,00 €
Gratinée: Schmand, Speck, Zwiebeln und Käse  8,00 €
Jessys Zigglein: Schmand, Ziegenkäse, Honig und Mojo Verde  10,00 €

Futter für 
die Seele



Eis von der Allgäuer Eismanufaktur
Schokolade / Vanille / Erdbeere / Kokos / Walnuss / Mango
… oder hausgemachtes Sorbet

Kugel je  2,80€
Sahne Portion  1,00 €

Beachtet unsere täglich frisch zubereiteten  
„Süsse Variation“ (solange der Vorrat reicht) 7,50 €

Schokoladensoufflé mit flüssigem Kern  
Vanilleeis und Beeren der Saison  7,90 €

Frappuccino vom Kaffee 
mit Schoko / Karamel / Natur (Gluten und Laktosefrei)  4,50 €
mit Sahne  5,00 €

Frozen Joghurt  
Natur (Gluten und Laktosefrei) / mit Früchten /  
Oreo / Smarties / Müsli  5,50 €
mit Sahne  6,00 €

Geeister Mokka  
Espresso / Vanilleeis / Baileys / Sahne  8,90 €

Ebbes süßes
gohd immer



Bleiben Sie auf  
dem Laufenden
Wir informieren Sie regelmässig über  
aktuelle Veranstaltungen, exklusive  
Angebote und Neuigkeiten.

www.jessboss.de

Ihr dürft nicht alles essen, da Ihr unter einer 
Nahrungsmittel-Unverträglichkeit oder -Allergie leidet?
Dann spreche uns bitte an.


